
Katalog produktów



O nas

Pasja, precyzja i nieustanne dążenie do perfekcji – to 
cechy, które wyróżniają Vyacheslava Khimicha. 
Ukończył prestiżową Culinary Arts Academy w 
Szwajcarii i szkolił się u mistrzów, takich jak Alexandre 
Bourdeaux i Philippe Vancayseele. Doświadczenie 
zdobywał w renomowanej cukierni Kaiser, a także w 
ekskluzywnych obiektach, takich jak Park Hotel Vitznau 
w Szwajcarii, Maxx Royal Belek w Turcji oraz Everest 
Chain w Połtawie. W każdym z tych miejsc doskonalił 
swój unikalny styl i podejście do sztuki cukierniczej.

Szef w akcji :) Szef po akcji :)

Dziś, jako szef Chocolate Lab, tworzy czekoladowe 
dzieła sztuki, łącząc klasyczne techniki z nowoczesnym 
podejściem. Każda pralina to wyjątkowa kompozycja 
smaku i estetyki, stworzona z pasją do czekolady.
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Czego szukasz?
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Co oferujemy?
Kalendarze Adwentowe Chocolate Lab
Noworoczne Inspiracje w Kolorze
White Collection by Chocolate Lab - Ekskluzywna Seria
Luksusowa Strefa Smaku
Świece sypane
Kawa i herbata
Zestawy Prezentowe
Praliny
Trufle i Draże
Tabliczki Czekolady z nadzieniem
Belgijskie Klastry, Tutti Frutti, Orange Sticks & Slices
Termin Realizacji



Co oferujemy:

Buduj relacje w magicznym czasie Świąt

ź owijka z indywidualnym projektem

Każde pudełko może zostać spersonalizowane w zależności od jego rodzaju i typu:

Wybierz pudełko z katalogu, prześlij logo, a my doradzimy najlepszą formę personalizacji – elegancką, 
unikalną i zapadającą w pamięć. Możemy też dołączyć kartkę z życzeniami lub dedykację.

Twój smak, Twój wybór

Przeglądając katalog, zwizualizuj nasze produkty jako sposób na wyjątkowe podtrzymywanie 
kontaktów biznesowych.

Twoja marka, Twoja personalizacja

ź naklejka z logo

Zamów ręcznie robione wyroby o dowolnym smaku – wybierz z naszego katalogu lub, jeśli chcesz 
unikalny smak, napisz do nas na maila, a stworzymy kompozycję specjalnie dla Twojej firmy.

Wyjątkowe chwile w czekoladzie
Ręcznie robione praliny, trufle i tabliczki z nadzieniem z belgijskiej czekolady Barry Callebaut – idealne 
prezenty na Święta, jubileusze i podziękowania dla klientów oraz partnerów.

ź wstążka z bilecikiem z Twoim przekazem
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Kontakt do Działu Sprzedaży B2B:
+48 604 952 003 

biuro@chocolatelab.pl



Kalendarze Adwentowe 
Chocolate Lab

Podaruj swoim Klientom, partnerom biznesowym lub pracownikom coś więcej niż prezent – 
podaruj im moment zatrzymania, powrót do dziecięcej radości i smak, który zapada w 

pamięć. Zaskocz personalizowanym kalendarzem adwentowym Chocolate Lab – 
stworzonym z pasją, precyzją i troską o każdy detal.

Czas oczekiwania na Święta może być równie wyjątkowy jak same Święta. W Chocolate 
Lab wierzymy, że każdy dzień grudnia zasługuje na odrobinę luksusu. Nasze ręcznie 

robione, bezalkoholowe praliny z najwyższej jakości belgijskiej czekolady sprawiają, że 
codzienne odkrywanie okienek kalendarza to prawdziwa uczta dla zmysłów.

INSPIRACJE
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OFERTA PRODUKTOWA

Chocolate delight
Wymiar opakowania: 300×210×30 mm 
Masa netto: 204 g (możliwa odchyłka ±5 g)
Kalendarz adwentowy z 24 ręcznie robionymi pralinami 
z belgijskiej czekolady

Orientacyjny czas realizacji zamówienia: ok. 14 dni roboczych 
(w zależności od wielkości zamówienia).

Pralinowy Ekspres
Wymiar opakowania: 665×75×155 mm 
Masa netto: min. 204 g (możliwa odchyłka ±5 g), 
w zależności od wybranego zestawu — tylko praliny, 
trufle lub mix.
Kalendarz adwentowy z 24 ręcznie robionymi pralinami 
z belgijskiej czekolady
Orientacyjny czas realizacji zamówienia: 30 dni.

Słodka podróż do Świąt
Wymiar opakowania: 830×65×36 mm 
Masa netto: min. 204 g (możliwa odchyłka ±5 g), 
w zależności od wybranego zestawu — tylko praliny, 
trufle lub mix.
Kalendarz adwentowy z 24 ręcznie robionymi pralinami 
z belgijskiej czekolady

Orientacyjny czas realizacji zamówienia: 30 dni.

Czas Czekolady
Wymiar opakowania: 397×246×28 mm 
Masa netto:  204 g (możliwa odchyłka ±5 g), 
Kalendarz adwentowy z 24 ręcznie robionymi pralinami 
z belgijskiej czekolady
Orientacyjny czas realizacji zamówienia: 30 dni.

-6-



-7-

Czas oczekiwania na Święta może być równie wyjątkowy jak same Święta. W Chocolate 
Lab wierzymy, że każdy dzień grudnia zasługuje na odrobinę luksusu. Nasze ręcznie 

robione, bezalkoholowe praliny z najwyższej jakości belgijskiej czekolady sprawiają, że 
codzienne odkrywanie okienek kalendarza to prawdziwa uczta dla zmysłów.

Podaruj swoim Klientom, partnerom biznesowym lub pracownikom coś więcej niż 
prezent – podaruj im moment zatrzymania, powrót do dziecięcej radości i smak, który 

zapada w pamięć. Zaskocz personalizowanym kalendarzem adwentowym Chocolate 
Lab – stworzonym z pasją, precyzją i troską o każdy detal.

NOWOROCZNE INSPIRACJE 
W KOLORZE



Kolorowe Święta 
Pełne Smaku – 25 pralin
Wymiary opakowania: 166×166×19 mm
Masa netto: – 212,5 g. 
(możliwa odchyłka ±5 g)
Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej 
istnieje możliwość wyboru konkretnych smaków 
z naszej oferty lub przygotowania unikalnej
receptury przez naszego szefa cukiernika,
dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Kolorowe Święta 
Pełne Smaku – 9 pralin
Wymiary opakowania: 100×100×19 mm
Masa netto: – 76,5 g. 
(możliwa odchyłka ±3 g)

Pomarańczowa 
Elegancja – 25 pralin
Wymiary opakowania: 166×166×19 mm
Masa netto: – 212,5 g. 
(możliwa odchyłka ±5 g)

Pomarańczowa 
Elegancja – 9 pralin
Wymiary opakowania: 100×100×19 mm
Masa netto: – 76,5 g. 
(możliwa odchyłka ±3 g)
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OFERTA PRODUKTOWAPRALINY

Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej 
istnieje możliwość wyboru konkretnych smaków 
z naszej oferty lub przygotowania unikalnej
receptury przez naszego szefa cukiernika,
dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej 
istnieje możliwość wyboru konkretnych smaków 
z naszej oferty lub przygotowania unikalnej
receptury przez naszego szefa cukiernika,
dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej 
istnieje możliwość wyboru konkretnych smaków 
z naszej oferty lub przygotowania unikalnej
receptury przez naszego szefa cukiernika,
dopasowanej do indywidualnych potrzeb.
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OFERTA PRODUKTOWA

Symfonia 
Smaków – 9 pralin
Wymiary opakowania: 95×95×30 mm
Masa netto: – 76,5 g. 
(możliwa odchyłka ±3 g)
Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje
możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego 
szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Słodkie 
Święta – 9 pralin
Wymiary opakowania:  120x120x43 mm 
Masa netto: – 76,5 g. 
(możliwa odchyłka ±3 g)
Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje
możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego 
szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Elegancja 
Smaku – 25 pralin
Wymiary opakowania: 165×165×30 mm mm
Masa netto: – 212,5 g. 
(możliwa odchyłka ±5 g)
Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje
możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego 
szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Magia Świąt – 16 pralin
Wymiary opakowania: 159x159x49 mm
Masa netto: – 136 g. 
(możliwa odchyłka ±5 g)
Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje
możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego 
szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Etage Box – Esencja Smaku 
Zestaw zawiera 16 pralin na jednym poziomie. 
Każdy kolejny poziom to dodatkowe 16 pralin
Wymiary opakowania: 139×139×24 mm
Masa netto:  1 poziom = 16 pralin 
(min. 136 g, możliwa odchyłka ±5 g) 
Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje
możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego 
szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Czekoladowa 
Radość – 25 pralin
Wymiary opakowania: 190*190*45 mm
Masa netto: – 204 g. 
(możliwa odchyłka ±5 g)
Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje
możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego 
szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

PRALINY

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

owijka naklejka wstążka z bilecikiem



Truflowe 
Święta – 11 trufli
Wymiary opakowania: 339 ×30×30 mm
Masa netto: – 121 g. 
(możliwa odchyłka ±5 g)
Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje
możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego 
szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Truflowe 
Święta – 6 trufli
Wymiary opakowania: 225×30×30 mm
Masa netto: – 66 g. 
(możliwa odchyłka ±3 g)
Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje
możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego 
szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Zimowa Kolekcja 
Smaku – 8 trufli

Wymiary opakowania: 224 ×34×31 mm
Masa netto: – 88 g. 

(możliwa odchyłka ±5 g)
Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje

możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego 

szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Uwaga: Niektóre trufle zawierają alkohol.
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OFERTA PRODUKTOWANoworoczne Inspiracje w Kolorze
Trufle

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

owijka naklejka wstążka z bilecikiem



Ekskluzywne Draże
Wymiary opakowania: 50×50×115 mm

Waga netto: 100 g (możliwa odchyłka ±3 g)

Draże Premium
Wymiary opakowania: 50×50×180 mm
Waga netto: 200 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Przy zamówieniach z minimum 30-dniowym wyprzedzeniem możesz wybrać konkretne smaki 
z naszej oferty  lub stworzenia unikalnej receptury przez naszego szefa cukiernika, zgodnie z indywidualnymi preferencjami Klienta.
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OFERTA PRODUKTOWANoworoczne Inspiracje w Kolorze
Draże

Migdały z nutą solonego 
karmelu i matchy

Żurawina & Truskawka 
w Białej Czekoladzie

Wiśnia 
w Mlecznej Czekoladzie 

Morela 
w Mlecznej Czekoladzie 

Orzech Laskowy 
w Gianduji pokryty 
Mleczną Czekoladą

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

owijka naklejka wstążka z bilecikiem



Czekolada pistacjowa 
à la dubajska z kataifi

Wymiary opakowania: – 165×80×18 mm
Waga netto: 220 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Tabliczka Speculoos
Wymiary opakowania: – 165×80×18 mm
Waga netto: 220 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Tabliczka Pomarańczowa 
z Marmoladą i Orzechami Pekan

Wymiary opakowania: – 165×80×18 mm
Waga netto: 220 g (możliwa odchyłka ±5 g)
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OFERTA PRODUKTOWANoworoczne Inspiracje w Kolorze
Tabliczki czekolady z nadzieniem



Tabliczki czekolady 
Wymiary opakowania: – 160×80×12 mm
Waga netto: 85 g (możliwa odchyłka ±5 g)
Tabliczki z najwyższej jakości belgijskiej czekolady:
mlecznej, ciemnej lub białej.

· czysta czekolada
Dostępne wersje:

· z dodatkami
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OFERTA PRODUKTOWANoworoczne Inspiracje w Kolorze

Do wyboru dodatki z dwóch kategorii:

Owoce:

liofilizowana 
malina

liofilizowana
truskawka

kandyzowana
pomarańcza

migdały orzech laskowy

orzech pecanpistacje

Orzechy:

Przy zamówieniach z minimum 30-dniowym wyprzedzeniem możesz wybrać 
konkretne smaki z naszej oferty lub stworzenia unikalnej receptury przez naszego 
szefa cukiernika, zgodnie z indywidualnymi preferencjami Klienta.

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

owijka naklejka wstążka z bilecikiem
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OFERTA PRODUKTOWANoworoczne Inspiracje w Kolorze

Klastry Orzechowe w Ciemnej
 Belgijskiej Czekoladzie
Wymiary opakowania: 110×90×40 mm
Waga netto: 200 g (możliwa odchyłka ±5 g)
Dostępne także w wersji z mleczną czekoladą.

White ChocoNuts
Wymiary opakowania: 110×90×40 mm
Waga netto: 200 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Coffee Milk Nuts 
Wymiary opakowania: 110×90×40 mm
Waga netto: 200 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Tutti Frutti Dark
Wymiary opakowania: 130×50×140 mm

Waga netto: 200 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Tutti Frutti White
Wymiary opakowania: 130×50×140 mm
Waga netto: 200 g (możliwa odchyłka ±5 g)

KLASTRY TUTTI FRUTTI

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

naklejka



Orange Slices 
w ciemnej czekoladzie 

Wymiary opakowania: 75×80 mm
Waga netto: 150 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Dostępne także w wersji z mleczną czekoladą.

Orange Sticks 
w ciemnej czekoladzie 
Wymiary opakowania: 75×80 mm
Waga netto: 150 g (możliwa odchyłka ±5 g)
Dostępne także w wersji z mleczną czekoladą.
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OFERTA PRODUKTOWANoworoczne Inspiracje w Kolorze
Orange Sticks/Slices

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

naklejka wstążka z bilecikiem
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EKSLUZYWNA SERIA

WHITE COLLECTION
BY CHOCOLATE LAB

Ekskluzywna kolekcja ręcznie tworzonych pralin, trufli i 
słodkich przysmaków.  Każdy zestaw zamknięty w 
eleganckim, białym opakowaniu prezentowym.  Idealna 
propozycja na świąteczne upominki, firmowe zestawy lub 
luksusową przyjemność na zimowe dni.



White Collection
 Królewska 36 – 36 pralin

Wymiary opakowania: 210×107×30 mm
Masa netto: – 306 g. (możliwa odchyłka ±5 g)

White Collection
Królewska 16 – 16 pralin
 Wymiary opakowania: 127×127×30 mm
Masa netto: – 136 g. (możliwa odchyłka ±3 g)

Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

-17-

OFERTA PRODUKTOWAPRALINY



White Collection
Set Elegancji i Smaku  

Wymiary opakowania: 315×126×18 mm
Masa netto: – 330  g (możliwa odchyłka ±5 g)

W zestawie:
Praliny — 20 sztuk (8,5 g każda, łącznie 170 g)

White ChocoNuts — 50 g
Draże Żurawina & Truskawka w Białej Czekoladzie — 40 g

Orange Sticks w mlecznej czekoladzie — 35 g
Orange Sticks w ciemnej czekoladzie — 35 g

Zimowa Rozkosz 
Trufli – 8 trufli
Wymiary opakowania: 224 ×34×31 mm
Masa netto: – 88 g. (możliwa odchyłka ±3 g)
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OFERTA PRODUKTOWA

TRUFLE

Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

owijka naklejka wstążka z bilecikiem



White Collection
Draże
Świąteczne Perełki  
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OFERTA PRODUKTOWA

Migdały z nutą solonego 
karmelu i matchy

Żurawina & Truskawka 
w Białej Czekoladzie

Wiśnia 
w Mlecznej Czekoladzie 

Morela 
w Mlecznej Czekoladzie 

Orzech Laskowy 
w Gianduji pokryty 
Mleczną Czekoladą

Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Wymiary opakowania: 80×50×35 mm
Masa netto: – 150  g (możliwa odchyłka ±5 g)



OFERTA PRODUKTOWA White Collection by Chocolate Lab

Czekolada pistacjowa 
à la dubajska z kataifi
Wymiary opakowania: – 165×80×18 mm
Waga netto: 220 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Tabliczka Speculoos
Wymiary opakowania: – 165×80×18 mm
Waga netto: 220 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Tabliczka Pomarańczowa 
z Marmoladą i Orzechami Pekan
Wymiary opakowania: – 165×80×18 mm
Waga netto: 220 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Tabliczki czekolady z nadzieniem Tabliczki czekolady 
Wymiary opakowania: – 160×80×12 mm

Waga netto: 85 g (możliwa odchyłka ±5 g)
Tabliczki z najwyższej jakości belgijskiej czekolady:

mlecznej, ciemnej lub białej.
Dostępne wersje:

· liofilizowana truskawka

· pistacje

· z dodatkami

· liofilizowana malina

· kandyzowana pomarańcza

Do wyboru dodatki z dwóch kategorii:

Orzechy:
· migdały

· czysta czekolada

· orzech pecan

Owoce:

· orzech laskowy

Przy zamówieniach z minimum 30-dniowym wyprzedzeniem 
możesz wybrać konkretne smaki z naszej oferty  

lub stworzenia unikalnej receptury przez naszego szefa cukiernika,
zgodnie z indywidualnymi preferencjami Klienta.
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OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

owijka naklejka wstążka z bilecikiem



OFERTA PRODUKTOWAWhite Collection by Chocolate Lab 
Ekskluzywna Seria

Klastry Orzechowe w Ciemnej
 Belgijskiej Czekoladzie
Wymiary opakowania: 110×90×40 mm
Waga netto: 200 g (możliwa odchyłka ±5 g)
Dostępne także w wersji z mleczną czekoladą.

White ChocoNuts
Wymiary opakowania: 110×90×40 mm
Waga netto: 200 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Coffee Milk Nuts 
Wymiary opakowania: 110×90×40 mm
Waga netto: 200 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Tutti Frutti Dark
Wymiary opakowania: 130×50×140 mm

Waga netto: 200 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Tutti Frutti White
Wymiary opakowania: 130×50×140 mm
Waga netto: 200 g (możliwa odchyłka ±5 g)

KLASTRY TUTTI FRUTTI
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OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

naklejka



Orange Slices 
w ciemnej czekoladzie 

Wymiary opakowania: 75×80 mm
Waga netto: 150 g (możliwa odchyłka ±5 g)

Dostępne także w wersji z mleczną czekoladą.

Orange Sticks 
w ciemnej czekoladzie 
Wymiary opakowania: 75×80 mm
Waga netto: 150 g (możliwa odchyłka ±5 g)
Dostępne także w wersji z mleczną czekoladą.
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OFERTA PRODUKTOWAWhite Collection by Chocolate Lab 
Orange Sticks/Slices

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

naklejka wstążka z bilecikiem



LUKSUSOWA 
STREFA SMAKU
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Wyjątkowe, starannie skomponowane pudełka z ręcznie robionymi pralinkami 
od Chocolate Lab, stworzone z myślą o najbardziej wymagających smakoszach 
i miłośnikach elegancji. Każde opakowanie to połączenie najwyższej jakości 
czekolady, niebanalnych smaków i luksusowego designu – gotowy, elegancki i 
ekskluzywny prezent, który nie wymaga żadnych dodatków.
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OFERTA PRODUKTOWA

Luksusowa Strefa Smaku
Błyszcząca Rozkosz Lux – 28 pralin

Wymiary opakowania: 243×69×21 mm 
Masa netto: – 308 g. (możliwa odchyłka ±5 g)

Luksusowa Strefa Smaku
Błyszcząca Rozkosz – 16 pralin
Wymiary opakowania: 138×69×21 mm
Masa netto: – 136 g. (możliwa odchyłka ±5 g)

Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

owijka naklejka wstążka z bilecikiem
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OFERTA PRODUKTOWA

Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Sceny Zimowe – 9 pralin
Wymiary opakowania: 96 × 96 × 32 mm
Masa netto: – 76,5 g. (możliwa odchyłka ±5 g)

Sceny Zimowe – 25 pralin
Wymiary opakowania: 168 × 168 × 32 mm
Masa netto: – 212 g. (możliwa odchyłka ±5 g)

Luksusowa Zimowa Fantazja – Set średni 
Wymiary opakowania: 278 × 109 × 75 mm

ź Praliny — 12 sztuk (8,5 g każda,  łącznie 102 g)

ź Świąteczna butelka alkoholu (do wyboru)

W zestawie:

ź Draże — 60 g
ź Orange Sticks w ciemnej czekoladzie — 50 g

Luksusowa Zimowa Fantazja – Set duży
Wymiary opakowania: 340×110×100 mm

W zestawie:
ź Praliny — 18 sztuk (8,5 g każda,  łącznie 153 g)
ź Draże — 60 g

ź Świąteczna butelka alkoholu (do wyboru)
ź Orange Sticks w ciemnej czekoladzie — 50 g
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OFERTA PRODUKTOWA

Migdały z nutą solonego 
karmelu i matchy

Żurawina & Truskawka 
w Białej Czekoladzie

Wiśnia 
w Mlecznej Czekoladzie 

Morela 
w Mlecznej Czekoladzie 

Orzech Laskowy 
w Gianduji pokryty 
Mleczną Czekoladą

Przy zamówieniach składanych na miesiąc i więcej istnieje możliwość wyboru konkretnych smaków z naszej oferty
lub przygotowania unikalnej receptury przez naszego szefa cukiernika, dopasowanej do indywidualnych potrzeb.

Waga netto: 100 g lub 200 g 
(możliwa odchyłka ±5 g)

Wymiary opakowania: 80 × 50 × 35 mm

Choinkowe Perełki

Waga netto: 100 g lub 200 g 
(możliwa odchyłka ±5 g)

Wymiary opakowania: 80 × 50 × 35 mm

Bombkowe Perełki

DRAŻE



OFERTA PRODUKTOWAŚWIECE SYPANE
Atmosfera i magia w Twoim zestawie

Biała Bombka 
Ekskluzywny zestaw do tworzenia 

świec z ekologicznego wosku

ź Biała Bombka „Świecąca Perła”– Szklana Forma do 
Świec. Bezpieczna do kontaktu z żywnością, może być 
używana również jako forma na praliny lub inne słodkości. 
Wymiary: 98×70 mm

W zestawie:
ź Ekologiczny wosk palmowy w postaci kryształów (250 g.) 

naturalny, ekologiczny surowiec roślinny.
ź Bawełniany knot – każdy knot pali się równomiernie 

do 8 godzin, zapewniając długotrwałe, magiczne światło.

Magia Świateł
Ekskluzywny zestaw do tworzenia 
świec z ekologicznego wosku
W zestawie:
ź Ekologiczny wosk palmowy w postaci kryształów (500 g.) 

naturalny, ekologiczny surowiec roślinny.
ź Bawełniany knot – każdy knot pali się równomiernie do 8 

godzin, zapewniając długotrwałe, magiczne światło.
ź „Manteau Blanc” – Duży Przezroczysty Świecznik. 

Bezpieczna do kontaktu z żywnością, może być używana 
również jako forma na praliny lub inne słodkości. 

Wymiary: 90 × 115 mm
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Przygotuj świecę
Wybierz dowolny pojemnik odporny 
na ciepło i wsyp potrzebną ilość wosku.

Umieść knot
Wstaw knot tak, aby wystawał ok. 0,5 cm.

Zapal i ciesz się blaskiem

INSTRUKCJA UŻYCIA
1

2

3

Nasz wosk jest celowo bezzapachowy, abyś mógł w pełni 
spersonalizować aromat swojej świecy. Dodaj kilka kropel 
ulubionego olejku eterycznego lub zapachowego w pobliżu 
knota tuż przed zapaleniem.

nigdy nie dodawaj ich do już płonącej świecy.
Uwaga: Olejki są łatwopalne 

Możesz nasypać wosk do dowolnego naczynia 
– sam decydujesz o kształcie i stylu swojej świecy.
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OFERTA PRODUKTOWAKAWA I HERBATA

Idealne dopełnienie każdego zestawu prezentowego Nasze 
starannie wyselekcjonowane kawy i herbaty doskonale 
komponują się ze słodkościami Chocolate Lab. 
To aromatyczny akcent, który podkreśla charakter zestawów 
świątecznych, biznesowych i okolicznościowych.

KAWA

HERBATA (wszystkie naturalne)

Czarna klasyczna – elegancka i wyrazista
Earl Grey

Earl Grey z chabrem

Owocowy Ceylon

Kolory Szczęścia

Jabłko-Cynamon

Zielona – świeża i orzeźwiająca
Zielona Łąka

Cytrynowa Sencha

Owocowa – słodko-kwaśna przyjemność
Truskawkowa Chmurka

Słodka Malinka

Polskie Jabłka

Pu-erh Zorza Polarna

Biała – delikatna i subtelna w smaku
Pai Mu Tan

100% Arabica – delikatna i aromatyczna, 
z nutami czekolady i orzechów.

Ekskluzywna mieszanka – intensywna 
i głęboka w smaku, dla prawdziwych koneserów.
Opakowania: 250 g
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EKSLUZYWNA SERIA
ZESTAWY PREZENTOWE

Ekskluzywne kompozycje pralinek i słodkości w eleganckich opakowaniach. Idealne na prezent 
dla bliskich i partnerów biznesowych. Wyjątkowy smak i luksusowa forma w jednym.

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

owijka wstążka z bilecikiem
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Zestawy w Czarnym Pudełku Magnetycznym

Eleganckie czarne pudełko z magnetycznym zamknięciem, 
idealne na prezent premium. Możliwość skomponowania 
personalizowanego zestawu słodyczy z wybranych 
produktów dostępnych w naszym katalogu.

Wymiary: 
18×25×10 cm lub 350×250×100 mm.

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

owijka wstążka z bilecikiem
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Zestawy w Różowym Pudełku Magnetycznym

Eleganckie różowe pudełko magnetyczne ze wstążką, 
idealne na personalizowane zestawy słodyczy. Możliwość 
skomponowania personalizowanego zestawu słodyczy z 
wybranych produktów dostępnych w naszym katalogu.

Wymiary: 
18×20×8 cm lub 25×33×12 cm.

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

owijka wstążka z bilecikiem
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Ręcznie komponowany zestaw delikatesowy w eleganckim koszu, 
pełen wyselekcjonowanych słodyczy od Chocolate Lab. Idealny jako 
świąteczny prezent dla bliskich, partnerów biznesowych lub 
pracowników. Zawiera wykwintne praliny, draże i inne słodkie 
przysmaki, zamknięte w stylowej oprawie z zimowym akcentem. 
Możliwość skomponowania personalizowanego zestawu słodyczy z 
wybranych produktów dostępnych w naszym katalogu.

Wymiary: 
253 × 170 × 168 mm lub 290 × 205 × 208 mm.

Świąteczny Kosz Słodkości

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

naklejka
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Świąteczny Kosz Słodkości

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

naklejka

Świąteczny zestaw delikatesowy w eleganckim koszu, starannie 
skomponowany z produktów Chocolate Lab. W jego skład mogą 
wchodzić produkty dostępne w naszym katalogu. 
To wyjątkowy upominek bożonarodzeniowy lub noworoczny, który 
łączy w sobie elegancję, wyśmienity smak i świąteczną atmosferę.

Wymiary: 
240 × 165 × 168 mm lub 270 × 205 × 208 mm
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Zestaw w Zimowym Pudełku Magnetycznym

Ekskluzywne, zimowe pudełko magnetyczne ze świąteczną wstążką, stworzone z 
myślą o wyjątkowych prezentach na Boże Narodzenie i Nowy Rok. Możliwość 
skomponowania spersonalizowanego zestawu słodyczy z wybranych produktów 
dostępnych w naszym katalogu.

Wymiary: 
27×33×15 cm lub 18×20×8 cm

OPCJE PERSONALIZACJI
WYCENA INDYWIDUALNA

owijka wstążka z bilecikiem



Pralinka Słona Karmel
Intensywna belgijska ciemna 

czekolada Barry Callebaut (70,5%) 
wypełniona aksamitnym karmelem 

z delikatną nutą soli Fleur de Sel 
oraz mlecznej czekolady. 

Waga: 8,5 g

Pralinka Truskawka-Pistacja 
Soczysta marmolada z puree 

truskawkowego i kremowy ganache 
z mlecznej belgijskiej czekolady, 

wzbogacony wyjątkową pastą pistacjową 
z regionu Bronte na Sycylii. 

Waga: 8,5 g

Pralinka Szarlotka
Orzeźwiająca żelka 

z zielonego jabłka połączona 
z chrupiącą praliną 

z orzecha laskowego, 
delikatnie doprawione cynamonem 

i dodatkiem rodzynek. 
Waga: 8,5 g

Pralinka Morela
-Herbata Matcha 

Delikatna żelka z moreli połączona 
z kremowym ganache na bazie białej 

i mlecznej belgijskiej czekolady, 
wzbogacone organiczną 
herbatą matcha Moya. 

Waga: 8,5 g

Pralinka Figa
-Czerwone Wino
Aksamitny ganache z fig, 

miodu i włoskiego, 
wytrawnego czerwonego wina, 

połączony z mleczną belgijską czekoladą
 i subtelną kompozycją przypraw. 

Waga: 8,5 g

Pralinka Cytryna-Migdał
Luksusowa pralinka 

z orzeźwiającym marmoladą 
z całych cytryn 

i chrupiącą praliną migdałową, 
zamknięta w białej 

belgijskiej czekoladzie.
Waga: 8,5 g

Pralinka Banan-Marakuja
Ganache z purée bananowego 

i marakui na bazie mlecznej 
i ciemnej belgijskiej czekolady. 

Marakuja podkreśla 
i wzmacnia świeży smak banana, 

tworząc wyjątkową owocową harmonię.
Waga: 8,5 g

Pralinka Wiśnia-Bób Tonka
Soczysta żelka z wiśni Morello 
i kremowy ganache z ciemnej 

belgijskiej czekolady 
z nutą waniliowo-korzenną fasoli tonka.

Waga: 8,5 g

Pralinka Rokitnik-Cynamon
Wyjątkowa pralinka z owocową 

marmoladą z rokitnika 
i aksamitnym ganache 

na bazie białej i ciemnej 
belgijskiej czekolady, 

delikatnie doprawiona 
ciepłą nutą cynamonu. 

Waga: 8,5 g

Pralinka Gianduja
Delikatny krem z orzechów 

laskowych Piemonte IGP 
i czekolady Barry Callebaut 70,5%, 

z nutą wanilii i karmelu, 
zamknięty w intensywnej, 

belgijskiej ciemnej czekoladzie.
Waga: 8,5 g

Pralinka Malinowa
Autorska kompozycja ciemnej 

belgijskiej czekolady Barry Callebaut 
i malinowego purée, stworzona 

według szwajcarskiej technologii.
Waga: 8,5 g

Pralinka Mango-Makakuja
Autorska pralinka z belgijskiej 

białej czekolady i intensywnego 
puree z mango i marakui (100%). 

Egzotyczna, świeża i owocowa 
kompozycja, wykonana ręcznie 

według szwajcarskiej technologii.
Waga: 8,5 g

Pralinka z Marcepanem Marko
Ręcznie wykonana pralinka, 

stworzona według szwajcarskiej technologii, 
łącząca delikatność mlecznej 
i białej belgijskiej czekolady 

Barry Callebaut z aksamitnym, 
ekskluzywnym marcepanem 

zawierającym 52% migdałów.. 
Waga: 8,5 g

PRALINY

-35-



Trufla 
z likierem Malibu 

Ręcznie robiona trufla 
z białej belgijskiej czekolady, 

z nutą prawdziwego likieru Malibu 
i delikatnym mlekiem kokosowym.

Waga: 11 g

Klasyczne trufle z nadzieniem 
z ciemnej czekolady 

z regionu Sao Thome
Ekskluzywne trufle z ciemnej czekolady 

Sao Thome, stworzone według 
szwajcarskiej receptury przez mistrza 

Vyacheslava Khimicha — intensywny smak 
i elegancja dla prawdziwych koneserów. 

Waga: 11 g

Trufla Dark 
Chocolate Orange 

Aksamitne trufle 
z nutą likieru Cointreau 
i skórki pomarańczowej, 

zatopione w intensywnej, 
belgijskiej ciemnej czekoladzie.

Waga: 11 g

Trufla 
z likierem Baileys

Delikatna trufla na bazie 
mlecznej czekolady i likieru Baileys. 

Gładka, aromatyczna 
i wykwintna – dla koneserów 

słodyczy z charakterem.
Waga: 11 g

TRUFLE

Migdały z nutą solonego 
karmelu i matchy

Draże z prażonymi migdałami, 
z delikatną nutą solonego karmelu, 

oblane kremową białą czekoladą 
z dodatkiem japońskiej matchy. 

Żurawina & Truskawka 
w Białej Czekoladzie
Draże z żurawiną i liofilizowaną 

truskawką, oblane 
kremową białą czekoladą.

Wiśnia 
w Mlecznej Czekoladzie 

Kandyzowana wiśnia otulona
 delikatną mleczną czekoladą

 o zawartości kakao 44%. 

Morela 
w Mlecznej Czekoladzie 

Soczysta suszona morela
 w aksamitnej mlecznej czekoladzie 

o zawartości kakao 44%. 

Orzech Laskowy 
w Gianduji pokryty 
Mleczną Czekoladą

Chrupiące orzechy laskowe 
otoczone kremową giandują 

i warstwą delikatnej mlecznej czekolady. 
Możliwość wykonania 
z orzechów laskowych 

z Piemontu (IGP) dla jeszcze wyższej jakości 
i intensywniejszego smaku.

DRAŻE
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Czekolada orientalna 
à la dubajska z kataifi

Ręcznie robiona tabliczka 
mlecznej czekolady Barry Callebaut 

z pistacjami z regionu Bronte na Sycylii, 
tahini i chrupiącym kataifi.

Waga: 220 g

Tabliczka Pomarańczowa 
z Marmoladą i Orzechami Pekan 

w Ciemnej Czekoladzie
Ręcznie robiona tabliczka 

z ciemnej belgijskiej czekolady Barry Callebaut 
z intensywną marmoladą 

pomarańczowo-cytrynową 
i aksamitną giandują z orzechów pekan.

Waga: 220 g

Tabliczka Speculoos
Ręcznie robiona tabliczka mlecznej 

belgijskiej czekolady Barry Callebaut 
z ręcznie przygotowanymi korzennymi 

ciasteczkami speculoos i pastą migdałową.
Waga: 220 g

TABLICZKI Z NADZIENIEM 

Mleczna Ciemna Biała

Belgijska czekolada Barry Callebaut:
TABLICZKI CZEKOLADY
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KLASTRY

TUTTI FRUTTI ORANGE STICKS & SLICES 

White ChocoNuts
Ręcznie robione klastry z prażonych 

migdałów, orzechów laskowych, 
feuilletine i kandyzowanej 

skórki pomarańczy, 
oblane kremową białą 

belgijską czekoladą.

Orzechowe w Ciemnej 
Belgijskiej Czekoladzie
Ręcznie robione klastry z włoskich 

karmelizowanych migdałów, orzechów 
laskowych i pistacji, karmelizowanych 

i obleczonych aksamitną, 
ciemną czekoladą.

Coffee Milk Nuts
Ręcznie robione klastry 

z karmelizowanych 
migdałów, orzechów laskowych, 

feuilletine i aromatycznej 
skórki pomarańczy, 

zanurzone w aksamitnej mlecznej 
belgijskiej czekoladzie z nutą kawy.

Orzechowe w Mlecznej 
Belgijskiej Czekoladzie

Ręcznie robione klastry z prażonych 
migdałów, orzechów laskowych, 
chrupiącego ciastka feuilletine 

i kandyzowanej skórki pomarańczy, 
oblane kremową białą 

belgijską czekoladą.

Orange Sticks 
w ciemnej czekoladzie
Kandyzowane paski hiszpańskiej 

skórki pomarańczy, zanurzone 
w intensywnej, aksamitnej ciemnej 

czekoladzie Barry Callebaut. 
Możliwość wyboru także w 

mlecznej czekoladzie.

Orange Slices 
w ciemnej czekoladzie

Soczyste plastry hiszpańskich 
pomarańczy zanurzone w aksamitnej 
ciemnej czekoladzie Barry Callebaut. 

Dostępne również w wersji
z mleczną czekoladą.

Tutti Frutti White
Ręcznie robione białe klastry z morelą, 

żurawiną i pistacją w aksamitnej 
białej belgijskiej czekoladzie.

Tutti Frutti Dark
Ręcznie robione klastry 

z ciemnej belgijskiej czekolady 
z orzechami pekan, imbirem i wiśnią.
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Termin Realizacji
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ź W przypadku zamówień na praliny z terminem krótszym niż 14 dni, możliwy jest wyłącznie miks pralin 
dostępnych aktualnie na magazynie.”

ź Zdjęcia stanowią przykład tego, jak może wyglądać produkt końcowy. Można łączyć produkty lub 
skomponować zestaw według własnego pomysłu.”

ź Orientacyjny  zamówienia wynosi od  do  dni roboczych od momentu zaksięgowania czas realizacji 14 30
zaliczki na koncie bankowym.

ź Czas realizacji może ulec skróceniu lub wydłużeniu w zależności od wielkości zamówienia, dostępności 
towarów na magazynie, stopnia personalizacji, obciążenia produkcji oraz innych czynników.

ź Cenimy każdego naszego klienta i , aby znaleźć najlepsze rozwiązania jesteśmy otwarci na eksperymenty
dopasowane do Twoich potrzeb. Realizujemy zamówienia tak szybko, jak to możliwe, a wszystkie szczegóły 
można omówić indywidualnie.

Kontakt do Działu Sprzedaży B2B:
+48 604 952 003 biuro@chocolatelab.pl

MASZ PYTANIA?
NAPISZ DO NAS LUB ZADZWOŃ!

www.chocolatelab.pl


